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MENU SCOLAIRE

Lundi 13 octobre au Vendredi 17 octobre 2025 Tél. : 04.90.40.01.28 Semaine du golt : monuments et saveurs
Lundi 13 octobre Mardi 14 octobre Mercredi 15 octobre Jeudi 16 octobre Vendredi 17 octobre
(Le pont du Gard) (Palais des Papes) (Citadelle de Carcassonne) (La citadelle de Calvi) (Le chateau d’if)
PETIT DEJEUNER
Pissaladiere Céréales (1) (2) (3) (15)
1) (2) (15 . i
e Eufs mimosa Com ot:acl;e(Z)oires 7
(3)(7) (9) P P 7) Radis beurre
: 2)7) Salade verte
Gardiane de Croq salade 3)(7) (9) 7))
taureau Boulettes de boeuf a
(1) (2) (7) (8) (11) (15) la provencale c - Cannelloni au brocciu Aioli
assoulet (1) (2) (3) (7) (15) (1) (2) (3) (11) (15)
Carottes glacées
(2)(7) in d’ i Fromage (2 Fromage
Gratin d’aubergines ge (2) o g Fromage
(2)
(2)
Frogm)age Créme praliné (2) (11) . - bI
Laitage () arte au fromage blanc
(1) (2) 3) (7) (12) (15) Compote
d GOUTER (7)
Mousse de Fruit Fromage blanc (2)
marron Biscuit (1) (2) (3) (7) (11) (12) (15)
(2) (3)(11) Compote (7)

La cuisine se réserve le droit d’effectuer des modifications en cas de probleme d’approvisionnement.

Allergénes : gluten et dérivés (1), lait et dérivés (2), ceuf et dérivés (3), poisson et dérivés (4), crustacés et dérivés (5), mollusques et dérivés (6), sulfites et dérivés (7), Céleri et dérivés (8), Moutardes et dérivés (9),
Sésame et dérivés (10), Soja et dérivés (11), fruits a coques et dérivés (12), lupin et dérivés (13), arachides et dérivés (14), céréales et dérivés (15)
Labellisations : Agriculture Biologique (AB), Appellation d’Origine Contrélée (AOC), Appellation d’Origine Protégée (AOP), Bleu Blanc Coeur (BBC), Label Rouge (LB), Lapin de France (LDF), Légumes Frais (LF), Péche Durable (PD),
Porc de France (PDF), Produit Fermier (PF), Viande Bovine Frangaise (VBF), Viande Fraiche (VF), Viande Ovine Frangaise (VOF), Volaille (VF), Viande de Veau Frangaise (VVF).



